
　
か
つ
て
城
の
外
濠
だ
っ
た
川
沿
い
に
、
木

造
の
古
い
酒
蔵
が
並
ぶ
伏
見
。
こ
こ
は
京

都
屈
指
の
酒
ど
こ
ろ
。
洗
練
を
重
ね
て
き

た
京
都
の
酒
は
こ
こ
で
生
ま
れ
る
。
同
じ

よ
う
に
職
人
の
技
と
伝
統
が
生
き
る
京
の

和
菓
子
と
合
わ
せ
た
ら
ど
う
だ
ろ
う
。
こ

れ
が
合
わ
な
い
わ
け
は
な
い
。

　
今
回
選
ん
だ
の
は
、
月
桂
冠
の
純
米
大

吟
醸
「
鳳
麟
」。
な
め
ら
か
な
口
当
た
り
と

華
や
か
で
あ
り
な
が
ら
上
品
な
吟
醸
香
が

た
ま
ら
な
い
酒
だ
。
酒
造
好
適
米
の
兵
庫

産
山
田
錦
を
麹
米
に
、
北
陸
産
五
百
万
石

を
掛
米
に
用
い
、
米
粒
を
50
％
に
ま
で
磨

い
て
醸
造
さ
れ
る
。「
酒
は
、
厳
し
く
育
て

る
ほ
ど
よ
い
」。
大
手
一
号
蔵
の
醸
造
責
任

者
、高
垣
幸
男
さ
ん
に
よ
る
と
、
5
〜
7

度
の
低
温
で
仕
込
み
、
1
ケ
月
間
じ
っ
く

り
発
酵
さ
せ
る
こ
と
が
、
こ
の
吟
醸
香
の

決
め
手
と
な
る
そ
う
。
こ
の
逸
品
は
、
四

季
醸
造
シ
ス
テ
ム
で
真
夏
を
除
い
て
生
産

さ
れ
て
い
る
。

　
こ
の
「
鳳
麟
」
に
、
琥
珀
菓
子
「
木
ノ

芽
琥
珀
」
を
合
わ
せ
て
み
る
。
お
茶
人
の

間
で
秘
か
に
知
ら
れ
る
2
〜
6
月
初
旬
限

定
の
寒
天
菓
子
。「
霜
月
」
主
人
水
田
良

明
さ
ん
が
妻
の
実
家
の
山
椒
の
木
を
利
用

で
き
た
ら
、
と
創
作
し
た
。

　
上
面
に
天
然
の
山
椒
の
葉
を
あ
し
ら
い
、

透
明
な
琥
珀
に
は
実
山
椒
の
小
さ
な
粒
も

ほ
ん
の
少
し
。
外
側
は
歯
触
り
が
あ
る
が
、

噛
む
と
や
わ
ら
か
く
、
ほ
の
か
な
甘
み
に

山
椒
の
風
味
が
心
地
よ
い
。

　
続
け
て「
鳳
麟
」を
口
に
含
む
。
す
る
と
、

木
ノ
芽
琥
珀
の
上
品
な
甘
み
と
清
涼
感
が

「
鳳
麟
」
の
コ
ク
と
ひ
と
つ
に
溶
け
合
い
、

丸
味
あ
る
吟
醸
香
が
ふ
わ
り
と
鼻
に
抜
け

る
。「
鳳
麟
」
の
濃
醇
さ
と
「
琥
珀
」
の

甘
味
の
見
事
な
調
和
。
品
格
で
伍
す
る
者

同
士
、
お
互
い
が
風
味
を
高
め
合
う
。
さ

す
が
、
薄
あ
じ
、
濃
い
あ
じ
と
も
に
相
性

が
よ
い
食
中
酒
。
相
手
を
引
き
立
て
る
力

を
備
え
る
銘
酒
で
あ
る
。

　
新
緑
の
季
節
、「
鳳
麟
」
と
「
木
ノ
芽

琥
珀
」
を
交
互
に
口
に
含
み
な
が
ら
、
ほ

ろ
酔
い
気
分
で
ま
っ
た
り
と
休
日
の
午
後

を
過
ご
す
の
も
よ
さ
そ
う
だ
。

日
本
酒

和
菓
子

京
のと

甘
辛

甘

中

辛

濃
淡

濃
醇

普
通

淡
麗

「鳳麟」純米大吟醸
720ｍｌ／2,478円
（消費税別）。
月桂冠では高級クラ
スの純米大吟醸酒。

青白磁盃（木村宜正作）、銀彩注器（大木幹元作）、栗材プレート（鈴木直彦作）／
器協力「うつわ屋めなみ」京都市北区小山花ノ木町15　 075-493-4353

「木ノ芽琥珀」／霜月　

京都市北区西賀茂榿ノ木町５　TEL：075-491-5556
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「鳳麟」純米大吟醸と
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TEL:075-623-2040（お客様相談室）
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